Landkreis
Heidenheim Gerstetten

immer auf der Héhe

Anzeige eines voribergehenden Gaststattenbetriebes
gemal 8§ 2 Abs. 2 Landesgaststattengesetz

Angaben zum Antragstellenden

Bei der antragstellenden Person handelt es sich um:

I:leine natirliche Person DJm eine juristische Person I:lum einen Verein

Angaben zu einer juristischen Person oder einem Verein

Firmen-, Vereinsname (Im Handelsregister oder Vereinsregister eingetragener Name)

Geschéaftssitz (Adresse)

Vertreten durch Geschaftsfuhrer/Vorstand (Name und Adresse)

Erreichbarkeit
Telefonnummer: Mailadresse

Angaben zur natiirlichen Person

Name

Adresse

Erreichbarkeit
Telefonnummer: Mailadresse

Angaben zur Veranstaltung

Bezeichnung der Veranstaltung

Besonderer Anlass der Veranstaltung

Ort der Veranstaltung (genaue Bezeichnung des Gebaudes, Grundstiickes, Lage, Anschrift)

Tag der Veranstaltung (Datum)

Uhrzeit der Veranstaltung pro Tag (Uhrzeit von —bis)

Anzahl der erwarteten Besucher pro Tag

I;Festzelt mit = 75 m? wird aufgestellt

chtung fr fliegende Bauten = 75 m? ist bei der unteren Baurechtsbehorde eine Abnahme zu beantragen. Bitte wenden Sie sich
hierfur an: Bauamt@Landkreis-Heidenheim.de

I:lReisegewerbekarte liegt vor

|:| Ordnungskréafte werden eingesetzt — Anzahl:

|:|Sanit'ats- oder Rettungsdienstkrafte werden eingesetzt — Anzahl:

I:ISicherheits— (Brandschutz)konzept liegt vor
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Angaben zur Gastronomie
Getrankeausschank

|:|Es werden ausschlie3lich nicht alkoholische Getrénke ausgeschenkt

I:lEs werden alkoholische als auch nicht alkoholische Getréanke ausgeschenkt

Es erfolgt folgendes Speiseangebot

I:'Es wird Gas zu Heiz- oder Kochzwecken verwendet
|:|Es werden Fritteusen (Fett; Ol) betrieben
I:lEs wird eine Schankanlage betrieben

[[JAanzahi der verkaufsstande:

Weitere Angaben

Ort, Datum Unterschrift des/der Antragstellers/in

Verarbeitungsvermerk zum Eingang der Anzeige:

Eingangsdatum Behdrde, Unterschrift

Hinweise

Die Landesregierung hat mit der Neuausrichtung des Gaststéattenrechts einen Wechsel von der bisherigen Erlaubnis
zum Betrieb eines stehenden bzw. voriibergehenden Gaststattengewerbes hin zu einem Anzeigeverfahren geschaffen.
Die das Gaststattengewerbe betreibende Person wird dabei im héheren Mal3e gefordert, aus eigenem Antrieb die
Voraussetzungen fir einen normkonformen Betrieb zu schaffen. Um der Pflicht zur Einhaltung der gesetzlichen
Regelungen nachzukommen, méchten wir Sie nachfolgend auf die folgenden Themen hinweisen:

1. Verantwortlichkeiten des Veranstalters

Der Veranstalter hat alle notwendigen Vorkehrungen zu treffen um die 6ffentliche Sicherheit und Ordnung im
Veranstaltungsraum bzw. auf dem Veranstaltungsgelande zu gewahrleisten. Hierzu gehért insbesondere die
Einhaltung bau-, immissionsschutz-, gaststatten-, sperrzeit-, jugendschutz-, jugendarbeitsschutz-, lebensmittel-,
hygiene-, seuchen-, preisangaben-, eich- und sonn- und feiertagsrechtlicher Vorschriften sowie die Bereitstellung eines
leistungsfahigen und ausreichend besetzten Ordnungsdienstes.
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Name und Anschrift des Veranstalters missen in Jedermann erkennbarer Weise am Eingang zum Veranstaltungsraum
bzw. —geldnde angegeben werden.

Lassen die Wetterauskiinfte befiirchten, dass die Sicherheit der Veranstaltungsbesucher bzw. die Statik und Festigkeit
fliegender Bauten oder sonstiger Einrichtungen durch Wettereinfliisse gefahrdet werden kénnen, sind unverziglich
und grundsatzlich eigenverantwortlich die erforderlichen SicherheitsmaBnahmen (Durchsagen im Zelt bis zum Abbruch
der Veranstaltung, Sicherung der Aufbauten und Evakuierung des Veranstaltungsgelandes) zu treffen.

Samtliche Flucht- und Rettungswege sind bis auf die 6ffentliche Verkehrsflache in voller Breite freizuhalten und zu
kennzeichnen. Die Ausgéange sind unversperrt zu halten, sie durfen nicht verhdngt oder sonst unkenntlich gemacht
werden. Stande, Vorratslagerungen u.A. im freien diirfen Flucht- und Rettungswege, insbesondere Notausgange nicht
einengen oder verstellen.

Im Innen- und AufRenbereich sind Léschwasserentnahmestellen (Hydranten), sowie Verteil- und Schaltanlagen der
Energie- und Wasserversorgung einschlieBlich ihrer Kennzeichnungen von Aufbauten oder Lagerungen im Umkreis
von 1 m freizuhalten; sie missen jederzeit zuganglich sein.

Bei Dekorationen, vor allem in zugelassenen Versammlungsstatten sowie Fliegenden Bauten (Festzelte) sind nur
schwer entflammbare Dekorationen (B1 nach DIN 4102) zu verwenden. Im AufRenbereich kdnnen auch
normalentflammbare Dekorationen im Einzelfall geduldet werden, wenn sie aul3erhalb der Reichweite von Personen
angebracht werden.

Feuerstatten, Grill- und Kochanalagen sowie Fritteusen u.A. sind wéahrend des Betriebs ausreichend zu beaufsichtigen
und es sind an zentralen Stellen in ausreichender Zahl amtlich zugelassene, geeignete Feuerléscher nach DIN EN 3
bereitzuhalten.

2. Sperrzeit

Die Sperrzeiten flr einen voribergehenden Gaststattenbetrieb sind in § 8 LGastG geregelt. Danach beginnt die
Sperrzeit um 3.00 Uhr. In der Nacht zum Samstag und zum Sonntag beginnt die Sperrzeit um 5.00 Uhr und endet
jeweils um 6.00 Uhr. In der Nacht zum 01. Januar wird die Sperrzeit aufgehoben, in der Nacht zum Fastnachtsdienstag
und zum 1. Mai beginnt die Sperrzeit um 5.00 Uhr. Eine Sperrzeitverkiirzung kann bei der Gemeinde-/Stadtverwaltung
beantragt werden.

3. Hygienehinweise

Wer bei einem Fest oder &hnlichen Veranstaltungen auf3erhalb des privaten hauswirtschaftlichen Bereichs mit der
Herstellung, Be- und Verarbeitung von Lebensmitteln direkt oder indirekt in Kontakt kommt, tragt ein hohes MaR3 an
Verantwortung fir die Gaste bzw. Teilnehmer. Er muss darauf achten, dass bei ihm keine Krankheitszeichen fur
Erkrankungen vorliegen, die Uber Lebensmittel Ubertragen werden kdnnen.

Gemal § 43 des Infektionsschutzgesetzes (IfSG) darf mit dem Behandeln, Herstellen oder in-Verkehr-Bringen von
Lebensmitteln erstmalig nur beschéftigt werden, wer im Besitz eines giltigen Gesundheitszeugnisses ist oder fur wen
durch eine nicht mehr als drei Monate alte Bescheinigung des Gesundheitsamtes oder eines vom Gesundheitsamt
beauftragten Arztes nachgewiesen ist, dass die Person in mundlicher und schriftlicher Form tber ihre Verpflichtung
zur Meldung von Krankheiten nach § 42 IfSG belehrt wurde und sie schriftlich erklart hat, dass ihr keine Tatsachen fur
eine Tatigkeitsverbot bekannt sind. Neben einer der genannten Bescheinigungen ist die Dokumentation der letzten
Belehrung durch den Arbeitgeber am Betriebsort zur Einsicht bereitzuhalten.

Fur ehrenamtliche Helfer bei Vereinsfesten und hnlichen Veranstaltungen wird auf das Merkblatt zur Vermeidung von
Lebensmittelinfektionen fur Ehrenamtliche bei Vereinsfesten, Freizeiten und &hnlichen Veranstaltungen des
Landesgesundheitsamtes Baden-Wirttemberg verwiesen.

Des Weiteren wird im Umgang mit Lebensmittel auf Vereins- und Stral’enfesten auf den Leitfaden des Ministeriums
fur Erndhrung, Landlichen Raum und Verbraucherschutz Baden-Wurttemberg verwiesen.

4. Lebensmittel und Getrénke
Bei Verwendung einer Schankanlage fur den Getréankeausschank sollte vor Inbetriebnahme eine Abnahmeprifung
durch einen Sachverstandigen fir Getrankeschankanlagen erfolgen.

Es muss ein fiir Jedermann deutlich sichtbares Verzeichnis vorhanden sein, aus dem die Warenart, die Menge und die
Preise zu ersehen sind. Es missen auch alkoholfreie Getrénke auf Verlangen eines Gastes verabreicht werden. Davon
darf mindestens ein alkoholfreies Getrénk nicht teurer sein als das billigste alkoholische Getrénk gleicher Menge.

Es ist verboten, in Auslibung eines Gewerbes alkoholische Getranke an erkennbare Betrunkene zu verabreichen.
Das Betreiben sogenannter ,Flatrate Partys” oder ahnlichen Veranstaltungen, die dem Alkohol, missbrauch Vorschub
leisten, ist grundséatzlich verboten.
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5. Jugendschutz

Das Jugendschutzgesetz in seiner aktuell giltigen Fassung ist zu beachten. Wir weisen insbesondere darauf hin, dass
in Gaststéatten, Verkaufsstellen oder sonst in der Offentlichkeit

1. Bier, Wein, weinhaltige Getranke oder Schaumwein oder Mischungen dieser Getrankt mit nichtalkoholischen
Getranken an Kinder und Jugendliche unter 16 Jahren

2. andere alkoholische Getranke oder Lebensmitte, die andere alkoholische Getranke in nicht nur geringfiigiger Menge
enthalten, an Kind er und Jugendliche weder abgegeben werden dirfen noch darf ihnen der Verzehr gestattet werden.

Der Aufenthalt in Gaststatten darf Kindern und Jugendlichen unter 16 Jahren nur gestattet werden, wenn eine
personensorgeberechtigte oder erziehungsbeauftragte Person sie begleitet oder wenn sie in der Zeit zwischen 5.00
Uhr und 23.00 Uhr eine Mabhlzeit oder ein Getrank einnehmen. Jugendliche ab 16 Jahren darf der Aufenthalt in
Gaststéatten ohne Begleitung einer personensorgeberechtigten oder erziehungsbeauftragten Person in der Zeit von
24.00 Uhr bis 5.00Uhr morgens nicht gestattet werden.

Diese Regelung gilt nicht, wenn Kinder oder Jugendliche an einer Veranstaltung eines anerkannten Tragers der
Jugendhilfe teilnehmen oder sich auf Reisen befinden.

Der Aufenthalt in Gaststatten, die als Nachtbar oder Nachtclub gefiihrt werden und in vergleichbaren
Vergniigungsbetrieben, darf Kindern und Jugendlichen nicht gestattet werden.

6. Larmschutz

Mit dem Gaststéttenbetrieb verbundene Larmentwicklungen (z.B. musikalische Darbietungen oder Larm, der durch die
Unterhaltung der aus der Gaststétte auf die StralBe heraustretenden Gaste oder durch das Verhalten des Betriebes,
insbesondere bei der An- und Abfahrt mit Kraftfahrzeugen, verursacht wird) sind sozialvertraglich zu dampfen.

Die Larmimmissionen dirfen die zulédssigen Richtwerte der Technischen Anleitung zum Schutz gegen Larm — TA Larm
nicht tberschreiten. Kurzfristige Gerduschspitzen sollen die Immissionsrichtwerte tagstber (6:00 Uhr — 22:00 Uhr) um
nicht mehr als 20 dB (A) und nachts um nicht mehr als 10 dB (A) Uberschreiten.

7. GEMA
Veranstaltungen mit Musikdarbietungen sind — wenn sie 6ffentlich sind bei der GEMA in Stuttgart anzumelden. Dies
gilt nicht nur fur Live-Darbietungen, sondern auch flir das Abspielen von Tontragern.

8. Verwendung von Flussiggas
Die Mindestvorschriften (DGUV Regel 110-010 ,Verwendung von Flissiggas®) fir den Betrieb von Geraten und
Anlagen mit hochverdichteten, verflissigten oder unter Druck gelésten Gasen sind zu beachten.

9. Toiletten
In unmittelbarer Nahe des Veranstaltungsortes missen ausreichende einwandfreie Toilettenanlagen vorhanden sein.

Die jedermann zugéanglichen Toiletten auf dem Festplatz oder in seiner Nahe kénnen angerechnet werden. Der
Nachweis, dass diese mitbenutzt werden dirfen ist auf Verlangen durch eine schriftliche Bestatigung des Eigentiimers
bzw. Besitzers zu erbringen.

In den einzelnen Toilettenanlagen sind jeweils Handwaschgelegenheiten, die mit flieBendem Wasser ausgestattet sind,
bereitzustellen.

Die Zugange zu den Toiletten sind sicher begehbar herzustellen und zu unterhalten; die Wege und die Toiletten sind
bei Dunkelheit ausreichend zu beleuchten.

10. Parkpléatze

Fir die Veranstaltung sind auf privatem Grund Parkplatze fir die Besucher/Gaste zur Verfligung zu stellen und zwar
in ausreichender Anzahl. Zu geregelten Parkordnung haben Sie als Veranstalter Parkeinweiser in ausreichender Zahl
einzusetzen.

Werden Flachen, die sonst nicht Parkplatz sind, z.B. Wiesen o0.A. zum Aufstellen von Kraftfahrzeugen genutzt und
hierfir Zu- oder Abfahrten zu 6ffentlichen Straen angelegt, ist eine gesonderte verkehrsrechtliche Anordnung
erforderlich. Die Beschilderung ist nach deren Weisung vorzunehmen.

11. Versicherung

Es empfiehlt sich, fir die Veranstaltung eine ausreichende Versicherung (Veranstaltungs-Haftpflichtversicherung)
abzuschlielRen, die alle mit der Veranstaltung verbundenen Risiken abdeckt, denn der Veranstalter haftet nach
MaRgabe der gesetzlichen Bestimmungen fiir Schaden, die durch die Veranstaltung verursacht werden.
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